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Material
Precisa de:

Forma de canelés

VARETAS

Lagartas

POMPONS MULTICORES

OLHOS MÓVEIS AUTOCOLANTES

SAQUETAS DE CELOFANE E FECHOS PARA DECORAR

Ingredientes (para 8 renas) :

2 tabletes de chocolate amargo

1 tablete de chocolate ao leite e/ou chocolate branco

Passos

Derreta o chocolate amargo em banho-maria.

Uma vez liso e brilhante, despeje-o nas porções da forma de canelé, enchendo até um terço, metade ou completamente: conforme o seu gosto!

Quando o chocolate amargo começar a endurecer, insira um palito e, em seguida, derreta o segundo chocolate de sua escolha. Para nós, será chocolate branco!

Despeje sobre o chocolate amargo endurecido e coloque no congelador por 12 horas.

No saquinho, cole olhos autoadesivos e um pequeno pompom vermelho para formar o focinho da rena.

Desenforme os chocolates e coloque-os no saquinho. Feche utilizando limpadores de cachimbo para formar os chifres da rena.

Coloque uma dessas colheres em uma panela e adicione 50 cl de leite antes de aquecer. Para criar um momento aconchegante de partilha em dias frios!
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